
 
 

EVENTI PRIVATI  
 
Organizzare un evento “apericena” privato ha un costo di 25€ a persona, per un 
minimo di 20 quote. Il che significa che se si è in meno di 20 persone, si può comunque 
accedere al pacchetto di esclusività, versando 20x25€. 
In tal caso il servizio sarà garantito sempre per 20 persone sia nel bere che nel 
mangiare. 
Oltre le 20 persone si applica normalmente il tariffario (25€) per il numero di 
partecipanti 
 
Nei 25€ a persona è compreso: 

• Terrazzo Panoramico (tabella1) o Loft Interno Panoramico (tabella2) in totale 
esclusività. Solo gli invitati all’evento avranno accesso all’area scelta; 

• Tavoli e sedie per far accomodare gli ospiti che gradiscono sedersi; 
• Buffet dedicato nella propria area di esclusività; 
• Caraffa e/o Bottiglia ogni 3 persone; 
• Acqua offerta Naturale e Frizzante 

 
Menù Buffet (può subire variazioni in base alla stagionalità dei prodotti – per maggiori 
informazioni contattarci telefonicamente) 

- Taglieri della Tradizione ferrarese con Salumi e Piadine  
- Bruschette al forno farcite 
- Miniburger farciti 
- Ricciole ferraresi farcite 
- Pizza al forno 
- Stuzzicheria da aperitivo 
- Extra Vari ed eventuali di prodotti di gastronomie locali 

 
Caraffe selezionabili (1L): Spritz Aperol/ Campari/ Hugo / Verde by P31, Birra, Cocktail 
Analcolici, Sguazzone.  
Bottiglie selezionabili (0.75L): Prosecco DOC, Pinot DOC, Chardonnay DOC, Selezione 
di Rossi DOC 
 
NB: Tutto il beverage si concorda al momento con il bartender durante l’evento, non 
si è costretti a scegliere prima. 



AREE DI ESCLUSIVITA’ (foto fatte in diversi periodi dell’anno) 
 
Tabella 1: Terrazzo Panoramico 

 

 
 
Tabella 2: Loft interno Panoramico 

 

 
 



SVOLGIMENTO EVENTO: 
In entrambe le aree la sala viene riposizionata al fine di non avere tavoli centrali, bensì 
perimetrali, per garantire il passaggio e per consentire, a chi vuole, di stare in piedi. 
Ogni area di esclusività garantisce circa 27 sedute più lo spazio in piedi. 
Chiaro è che, chi riserva lo spazio, non è “costretto” alla propria area, ma può 
comunque usufruire degli altri spazi comuni, nel rispetto di eventuali altri clienti 
accomodati. 
Nella propria area di esclusività viene allestito il buffet, sul quale verranno portati poi 
tutti i prodotti da bere e mangiare e le relative posate, bicchieri, piatti, tovaglioli ecc. 
 
ORARI: 
L’orario di apertura al pubblico è 18:00 – 23:30. 
Il locale consiglia sempre una fascia oraria di 4 ore (es: 19:30-23:30) 
 
FAQ 
“Quante persone possono stare in terrazzo?” 
Comodamente 27 – raggiunte o superate le 30 persone il locale lascia sempre qualche 
tavolo prenotato subito dentro, al fine di garantire più posto comodo a sedere. 
 
“Quante persone possono stare nel loft interno panoramico?” 
Avendo dinamiche diverse, il loft può essere comodo dalle 20 alle 35/40 persone 
 
“E’ possibile prenotare tutto lo spazio (Terrazzo + Loft interno)?” 
Si! Per un numero pari o superiore le 50 persone/quote 
 
“E se all’ultimo si aggiungono/disdicono una o più persone?” 
Il numero indicato al momento della prenotazione è indicativo. Se si è prenotato ad 
esempio per 30, il mangiare e il bere saranno proporzionati per 30. Ciò significa che 
se si aggiungono persone, queste non saranno conteggiate nel calcolo x25€ così come 
se disdicono. Nell’esempio sopraindicato pertanto il mangiare verrà portato 
comunque in proporzione per 30 e ci saranno 10 caraffe e/o bottiglie incluse. Questo 
è attuabile anche in riferimento alle 50 quote per prendere tutto lo spazio. Es: Se si è 
in 45 può convenire fermare per 50 al fine di accedere alla totalità completa di 
esclusività. In ogni caso si sarà serviti per 50. 
 
“C’è musica?” 
Il locale è provvisto di proprio impianto di accompagnamento musicale che è gestito 
dal locale stesso come sottofondo sonoro per un’atmosfera più conviviale 
 
 
 



 
“Posso portare una torta?” 
Si! Purchè sia di pasticceria o con un’etichetta alimentare (in tal caso vi chiediamo 
cortesemente di portarci lo scontrino). Abbiamo il frigorifero per poterla conservare. 
 
“Hai qualcuno da consigliarmi per la torta?” 
Si! Collaboriamo con questa pasticcera che effettua anche il servizio di delivery in loco. 
Per maggiori informazioni contattare Giulia: 
+39 351 5785926 
Zagulì - Home Bakery 
https://www.instagram.com/zaguli_homebakery/ 
 
 
“Finito il bere compreso nel pacchetto, posso aggiungere altro?” 
Assolutamente Si! Il servizio bar rimane attivo come in un qualsiasi giorno di apertura. 
Se interessato/a, puoi consultare il menù qui:  
https://www.leggimenu.it/menu/hoteltorredellavittoria 
 
 
 
 
 
PER INFORMAZIONI, PRENOTAZIONI, DELUCIDAZIONI CONTATTARE 0532 769298 
DAL LUNEDì AL GIOVEDì DALLE 14:30 ALLE 19:30 O PRESENTARSI DI PERSONA 
NEI MEDESIMI GIORNI ED ORARI 
 
A presto! 
 
 
Lo Staff – Hotel Torre della Vittoria 1928 
  
 
 
 


